ee—

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
rmes Restauval

A4
Lundi Ma,rd! . Mercredi Jeudi Vendrgdl
Repas végétarien Menu poisson
. . Salade de pommes de terre,
Salade verte au mais FE Salade de haricots verts S tomates et mayonnaise = Melon F
1012 1012
71012
L Péates a la napolitaine Emincé de dinde Pavé de poisson
Emincé de porc b | rApé . 5 the . F
1367910 Y/ F et emmental rapé E au romarin F Repas a theme au citron s
17 1367910 47
Semloule E Légumes couscous F Euro 2024 Allemagne Puree de7brocolls g
Yaourt Fromage Tomme Saint Paulin
7 F 7 F 7 F 7 F
Ananas frais F Pasteque F Compote de fruits F Pot de glace7vanllle-fra|se S
Céréales 1 . Géteaux enveloppés 137 Géteau individuel 137 Biscotte (mat_) Pain(elem) et
N . Jus de fruit . - . . confiture 1
Godter Compote de fruits . Fruit de saison Fruit de saison .
. M Beignet 13678 ) P N Jus de fruits
Lait %2 écréemé 7 Lait ¥2 écréme 7 Créme dessert 7
Yaourt 7
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie b % *
Y ﬁ \;/ La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
|L’°'1/ == i’ Viandes frangaises *@_{@j‘Label rouge e Produit issu de 'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification 6 Soja 13 Lupin

sans préavis

7 Lait 14 Mollusques
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rmes es\o/uvo
Lu,ndl . Mard.' Mercredi Jeudi Vendredi
Repas végétarien Menu poisson
Carottes rapées au citron N Salade de riz Salade de crudités CEuf dur mayonnaise
10 12 Pasteque 71012 FE 10 12 31012 F
Gnocchis
de pommes de terre Cceur de merlu ‘ 2 . N s
N Escalope de volaille grillée s
sauce tomates = sauce au beurre blanc R6ti de porc 4}, F P 9 s Hachis Parmentier ==/ F
S i sauce tomate 7
et courgettes 34712 -
7
Salade verte F Courgettes braisées Carottes F Céréales gourmandes Salade verte F
10 12 7 7 1 1012
Blche de lait mélange = Fromage Brie Petit suisse Fromage blanc
F F
7 4 7 7 7
Fraises au sucre F Gateaul%u7yaourt Melon F Compote de fruits Soupe de fruit de saison F
Gateaux enveloppés 137 Fruit de saison Pain au chocolat 1367 Gateau maison*137 Brioche et confiture 137
Godter Compote de fruits Petit suisse sucré 7 Yaourt 7 Fruit de saison Fruit de saison
Lait %2 écrémé 7 Biscuits 137 Jus de fruits Fromage blanc sucré 7 Lait %2 écrémeé 7
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie {g‘\ % *
/" La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
5 Viandes francaises f@_‘i@f‘Label rouge e Produit issu de 'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification 6 Soja 13 Lupin
sans preavis 7 Lait 14 Mollusques
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rmes es\o/uvo
Lundi Mard.' Merc;re,d| . Jeudi Vendredi
Menu poisson Repas végétarien
Radis et beurre
Taboulé 7 Tomates vinaigrette Salade de crudités Concombre a la menthe =
11012 FE Maternelles : carottes 1012 1012 71012
et radis rapés 10 12
Paupiette de dinde Filet de lieu SOUIERES B Soj Jambon Tomates farcies F
6 F aux herbes sauce tomate . . Savl=
47 6 Jambon de dinde Tomates farcies au boeufjzz
Carc;ttes = Pommes de terre vapeur Courgette7$ sautées Pates et enlﬂ;]ental rapé Riz E
Camembert E Chévre Cantal Edam Petit suisse =
7 7 7 7 7
Esquimau A
. Entremets Gateau au chocolat . . .
vanllle-;:hocolat S 13678 1378 Compote de fruits Fruit de saison F
Biscuits fourrés Brioche 137 Yaourt 7 Biscotte(mat) Pain (elem)

Godlter

Donut’s ausucre 13678
Jus de fruits

au chocolat 1378
Compote de fruits
Lait ¥2 écrémé 7

Fruit de saison
Lait ¥2 écrémé 7

Fruit de saison
Gateau individuel 137

confiture 1
Jus de fruits
Fromage blanc sucré 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

i’ Viandes frangaises f@_&j&f‘Label rouge

3
i 2/ La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame

12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rmes es\o/uvo
Lund.' Ma,rd! . Mercredi Jeudi Vendredi
Menu poisson Repas végétarien
Radis beurre
N Salade de haricots rouges Salade de mais 7
Pastéque F 10 12 Az Weloy 3 10 12 FE Maternelles : Tomates F
vinaigrette 10 12
Filet de merlu E Tortelllnl_s au fromage F . Poulet ﬁ Chipolatas 16 7 = Steak haché 4.3}/
au beurre blanc S au coulis de tomate E ala provencale F# F Chinolatas de volaille 16 7 F sauce tomate HEE S
34712 17 13678 P
Semloule E Haricots verts S Petits pois S Puree de péuate douce F
Yaourt Gouda Fromage Camembert Fromage
7 F 7 F 7 F 7 F 7 F
Fruit de saison F Salade de fruits frais F | Péche rotie sauce caramel F Riz a7u lait E Liegeois a7u chocolat F
Pain au chocolat 1367 Compote de fruits Pain et chocolat a croquer 17 8 Fruit de saison Donut's 13678
Godter Compote de fruits Gateaux enveloppés 137 Yaourt aux fruits 7 Gateau maison 137 Fruit de saison
Lait Y2 écréme 7 Yaourt 7 Jus de fruits Lait Y2 écrémeé 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

5 Viandes francaises f@_{@label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques
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Godlter

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
A4
. er . .
Semaine du 1°" au 05 juillet 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas végétarien Menu poisson Repas de fin d’année
CEuf sauce cocktail Salade de haricots verts N Feuilleté au fromage
31012 F 71012 Pasteque 13678 Melon
Pates aux légumes Escalope de saumon
et emmental rapé £ a I'aneth Cordon bleu Escalope de volaille Hamburger
E 167 13710
17 4
Riz Ep|nards7bechamel Tian de légumes Frites
Tomme E Saint Paulin Fromage Yaourt Fromage
7 7 7 7 7
Abricots = Mousse aux fruits Tarte au chocolat Fraises au sucre Coéne glacé
13678 13678 7
Pain et chocolat a croquer 17 8 Gateaux enveloppés 137 Bgcsgtg(ggztﬁegp(le;eén) Géateau individuel 137 ailsc(;]léléfﬂf;tu{rgegss

CO”.’F’O“? d? frglts Jus de fruits . Compote de fruits J_us d,e fr}ut&} Fruit de saison
Lait Y2 écréme 7 Fromage blanc sucré 7 Petit suisse 7 Lait ¥2 écréeme 7 Yaourt Sucré 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

ol ol

i’ Viandes frangaises *@_{@j‘Label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques
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rmes
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Lundi

Mardi

Menu poisson

Jeudi

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
A4
Semaine du 08 au 12 juillet 2024 — Centre de loisirs
Mercredi Vendredi

Repas végétarien

Rillettes de poisson
3471012

Filet de dinde
grillé

Petits pois

Mimolette
7

Liégeois au chocolat
7

FSE

Repas a theme

Jeux olympiques

Quiche au fromage
13678

Filet de lieu
4

Courgettes sautées

Camembert
7

Flan patissier
137

FE

Salade de crudités
10 12

Steak haché f?/

Pates et emmental rapé
17

Brie
7

Fruit de saison

Tomates vinaigrette

1012 a
Boulettes végétariennes

et sauce S

6
Semoule E

1

Fromage

7 F
Compote de fruits E

Godlter

Géateaux fourrés 1378
Fruit de saison
Lait ¥2 écrémé 7

Croissant 1367
Jus de fruits
Yaourt aromatisé 7

Géateausec 137
Petit suisse sucré 7
Compote de fruits

Beignet 1378
Jus de fruits

Biscottes (mat) Pain (elem) et
confiture 1
Fruit de saison
Lait ¥2 écrémé 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

ol ol

i’ Viandes frangaises *@_{@j‘Label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




Jeuy slymypiques 204

Maudli 09 juiblel 2024

Salade égypalienne

(semoule, coungelles, Tomales el aubewgines)
110 12
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7\
Restauval
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
rmes Restauval
g N

Semaine du 15 au 19 juillet 2024 — Centre de loisirs
Lundi Ma}rdi . Mercredi Jeudi Vendredi
Menu poisson Repas végétarien
Céleri rémoulade Salade de blé Salade de lentilles Carpaccio de tomates
391012 171012 FE Melon F 10 12 10 12 F
Lieu & latomate F EmoEEs £l [FEmmEs e F ggqﬂg-nn:grr:;lgﬂ: F ;
terre et légumes o4 . Roti de dinde Haut de cuisse de poulet¥
4 S 7 S au jambon de dinde F :
17
Riz E Pommes de terrerissolées S Purée de7légumes Haricots verts S
Pont ’Evéque E Petit suisse E Tomme Edam Fromage =
7 7 7 F 7 7
Compote de fruits E Abricots F Pot de79Iace S Salade de fruits frais Moelleulxgu; céhocolat E
Beignet au chocolat 13 6 7 8 Lait Y2 écrémé 7 Pain et chocolat a croquer 17 8 Gateau maison*1 37 Pain et beurre 17
Godter 9 Jus de fruits Compote de fruits Fruit de saisson Jus de fruits Fruit de saison
Madeleines 137 Petit suisse sucré 7 Fromage blanc 7 Lait %2 écrémeé 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

5 Viandes francaises f@_{@label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame

12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




; Menus du restaurant scolaire de Ormes /N
Restauval
rmes \/
Semaine du 22 au 26 juillet 2024 — Centre de loisirs
) CERT E )
. Mardi . ; Vendredi
Jeudi
Lundi Repas végétarien Mercredi Menu poisson
CEuf sauce cocktail Salade de crudités Salade verte et mais FE Concombre a la creme F Melon F
31012 10 12 10 12 71012
PN . .
Chipolatas Hamburger T/ F I;'alitc:ecﬁ?:;: F
Saucisse de volaille Tortellinis 13710 S Pates > F S
- . . . Tes/ 47
aux épinards et ricotta a la bolognaise et = s
sauce tomate emmental rapé E
Carotte7$ vichy 17 Potatoes s 17 Purée de7legumes F
Brie Yaourt Camembert Gouda F Fromage F
7 7 7 F 7 7
N Salade de fruits frais Esquimau Entremets au lait bio F .
Pastéque et biscuit 1 3 7 7 S 13678 E Compote de fruits E
. . Fruit de sasion . Biscottes (mat) Pain (elem) et
. Biscuits 13 7. Pain au chocolat 1367 Créme dessert 7 Brl_oche 1.3 7 confiture 1
Golter Compote de fruits . . . A Fruit de saison .
YR Fromage blanc sucré 7 Biscuits fourrés au chocolat Jus de fruits
Lait /> écrémé 7 Yaourt 7 -
1378 Yaourt aromatisé 7
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie A\ ALLERGENES *
PN o\i/%%\ TE'/ La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
Yeeess ?“:\ ]:/ Viandes frangaises ‘@_{%‘Label rouge - Eﬁi Produit issu de I'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributair’e d.es arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification 6 Soja 13 Lupin
sans preavis 7 Lait 14 Mollusques
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rmes
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Menu poisson

Repas végétarien

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
A4
Semaine du 29 juillet au 02 aolt 2024 — Centre de loisirs
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de crudités

Betteraves vinaigrette

Salade de riz

Salade de tomates

Salade de pommes de terre

Godlter

FE FE et mimosa F
10 12 10 12 71012 31012 71012
Saucisse knack ; Poisson braisé F CIaGILE e ey Jambon grillé F
Saucisse de volaille Cuisse de poulet F 4 S au fromage Jambon deg\]/olaille F
137810 17
Pates et emmental rapé Blé . F Salade verte Courgettes poélées
17 1 E Duo de légumes S 10 12 7 F
Fromage Yaourt F Fromage Chévre Emmental F
7 7 7 F 7 7
Creme7dessert Nectarine F Compote de fruits E Cone7g|ace Cerises F
Biscuits 137 Cookies 1378 Fruit de saison Brioche 137 Pain et pate atartiner 178

Jus de fruits
Fromage blanc sucré 7

Lait ¥2 écrémeé 7
Compote de fruits

Yaourt 7
Biscuits fourrés
au chocolat 1378

Fruit de saison
Lait ¥2 écrémé 7

Yaourt aromatisé 7
Jus de fruits

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

5 Viandes francaises f@_{@label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rmes es\o/uvo
Lusel Mardi Mercredi X Jeudi VB
Menu poisson AB Repas végétarien
Salade coleslaw
oncombre vinaigrette alade deriz carottes, chou blanc,
Melon C b inai Salade deri FE ( hou bl F
1012 71012 mayonnaise)
31012
| %
oisson aux herbes S auté de volaille Marengo s oulettes de soja
Poi herb Roti de porc * Sauté de volaille M = h Boul d =
4 R6ti de volaille 1367910 epas atheme 6
Pates & ;
et emmental répé Haricots verts arottesYSautees F Jeux olympiques Riz E
17
Yaourt Tomme grise Fromage Camembert F
7 7 7 F 7
Ananas Tartelauéx7fruns Banane F Fraises au sucre F
Donut’s sucré 1367 8 Croissant 1367 Pain et chocolat a croquer 1 Gateau maison 137 Pain au lait 137
Godter L ait ¥ écréme 7 Jus de fruits Petit suisse sucré 7 Melon Compote de fruits
2 Yaourt 7 Jus de fruits Créme dessert 7 Lait ¥2 écrémé 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

ol ol

i’ Viandes frangaises *@_{@j‘Label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




Jewy weympwkuw 2024

Jewdi 08 acial 2024

Gaspoacho (Espagne) |
Fish and, chips (Anglelepe) | 4
Fromage T
Mitkshake Oes (USA) | 3 7

7\
Restauval
N/
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
. ~ N
Semaine du 12 au 16 aout 2024
Lundi - Mercredi . .
Menu poisson e Repas végétarien JEe ememEeL
Saucisson sec Concombre vinaigrette 5
surimi 1012 Pasteque F
Dos de colin meuniére Tacos au boeuf 4’:‘%, Gz
14 17 | aux pommes de terre F
3
Riz a I'’espagnole Potatoes Ratatouille F Férié Fermé
Mimolette Fromage Fromage
7 7 7 F
A Pot de glace Moelleux au citron F
Péche 7 137 E

Godlter

Biscotte (mat) pain elem) 1
et pate a tartiner 7 8
Jus de fruits
Yaourt aux fruits 7

Géateau maison 137
Compote de fruits
Lait ¥2 écrémé 7

Biscuits fourrés au chocolat
1378
Fruit de saison
Petit suisse sucré 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

ol ol

i’ Viandes frangaises *@_{@j‘Label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rmes _ es\o/uvo
g g Mercredi Jeudi ALY Vendredi
el e Repas végétarien / Menu poisson
) o . T Salade verte
Rillettes de thon Surimi \ Salade de péates P
3471012 EF 1234 S Pasteque 171012 FE et dés d’emmental F
71012
Croque-monsieur oti 3 -4}-;7
0q e Emincé de dinde Quiche aux carottes Roti de porc a la moutarde jx )
Croque-monsieur F s . 10 F Merlu sauce citron F
au fromage = a lorientale et Boursin . ; = 4 S
17 g 1367910 13678 Ro6ti de volaille
Salade verte Poélée de légumes Salade verte Courgettes .
10 12 F - 10 12 7 F Pommes noisettes S
Tomme E Gouda Saint Nectaire Yaourt = Fromage =
7 7 7 7 7
Abricots = Riz au lait a la vanille Mousse au chocolat Fruit de saison = Esquimau S
7 378 7
Croissant 1367 . Géateau sec 137 Géateau maison 137 Biscotte (mat) Paln (elem) 1
- ; Beignet au chocolat 1367 8 : . et confiture
Godter Jus de fruits . . Jus de fruits Compote de fruits . .
. Lait Y2 écréme 7 ; . . . i Fruit de saison
Fromage blanc sucré 7 Petit suisse sucre 7 Lait ¥2 écréme 7 ;
Yaourt aux fruits 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

w5, g wh :
“1/ == 5 Viandes francaises f@_‘;@‘Label rouge

3
"1 @/ La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
rmes Restauval

Semaine du 26 au 30 ao(t 2024 ~

Mardi . . .
Lundi Menu poisson Mercredi Jeudi Vendredi
Céleri a 'orange
91012 F Melon F
Filet de poulet Filet de lieu 4 I'aneth F
aux champignons F 4 S
1367910
Riz E Brogohs S Fermé Fermé Fermé
Camembert E Edam
7 7 F
Coéne de glace s Flan patissier F
7 137 E
Fruit de saison Fruit de saison
Godter Lait Y2 écrémé 7 Petit suisse 7
Pain et chocolat 178 Biscuits 137
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie N % *
) \,_’_:f La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
5 Viandes francaises f@_{@j‘Label rouge E Produit issu de 'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification 6 Soja 13 Lupin

sans préavis

7 Lait 14 Mollusques
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rmes
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
. N
Semaine du 02 au 06 septembre 2024
Lundi ] Mercredi Jeudi Menu poisson Vendredi
Repas végétarien P
S . PR Concombre
Tomates vinaigrette Coeur d’artichaut en salade Salade de blé nigoise A ;
10 12 Melon F 10 12 FE 171012 FE creme C|7boulette F
Clafoutis{ zfiru>:ncourgettes F Chipolatas sauce tomate F Nuggets de poisson S Blaqque;t? dnenveau 4? =
Pates ala bolognaise € 07 age Saucisse de volaille F 14 al 336‘;'69 10e
et emmental rapé
o, 17
T/ Salade verte F Boulgour E Poélée de légumes S Riz E
10 12 1 7
Saint Nectaire Brie Cantal Gouda = Yaourt =
7 7 F 7 F 7 7
Panna cotta F
Compote de fruits Pomme au four et caramel F Salade de fruits F au coulis de fruits rouges E Raisin F

Godlter

Gateau individuel 137
Fruit de saison
Sirop

Pain et chocolat a croquer 17 8
Fruit de saison
Petit suisse sucré 7

Biscuits enveloppés 137
Compote de fruits
Lait Y2 écrémeé 7

Donut’s sucré 13678
Jus de fruits

Brioche / pate atartiner 1378
Jus de fruits
Fromage blanc sucré 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

i’ Viandes francgaises *@_{@j‘Label rouge

LN

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

51/ La viande de beeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




ee—

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
rmes Restauval
Semaine du 09 au 13 septembre 2024 ~
q n Mercredi Jeudi Vendredi TRANIN
el e Repas végétarien Menu poisson
Melon Salade deriz EF Tomates au basilic E Surimi Carottes rapées vinaigretT“ém'clu;
71012 10 12 1234 10 12
Sauté de porc sauce %% . _
poTL S¢ =4 Sauté de dinde : _
moutarde a ’'ancienne aux épices F Boulettes de soja S Merlu sauce bretonne Sealk e rﬁif S
1367910 1367910 6 47
Escalope de volaille
. E . N N Pates
Frites Carottes E Semoule et |légumes S Epinards a la creme et emmental rapé E
7 1 7
F 17
Emmental Camembert Comté Yaourt Fromage =
7 7 F 7 F 7 7
Mousse au chocolat Flan Entremets a la vanille =
Kiwi F Banane F aux pépites de chocolat au lait BIO
378 E
1378 7
Biscuits fourrés . . . . A .
A au chocolat 1378 Biscuits envelop_pes 137 Brl_oche 1_3 7 Géateau maison 1_3 7 Pain et fromage 1 7
Godter . Jus de fruits Fruit de saison Compote de fruits : :
Compote de fruits S ) e Fruit de saison
Yaourt aromatisée 7 Sirop Yaourt a boire 7

Lait ¥2 écrémé 7

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

w5, g wh :
"“1/ == 5 Viandes francaises f@_‘;@‘Label rouge

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

3
"1 @/ La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques




ee—

rmes
e Q—

; Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
Restauval
. A4
Semaine du 16 au 20 septembre 2024
. Mardi . Jeudi .
el Menu poisson B2 Repas végétarien ememEeL
Salade piémontaise .
Rillettes de thon 371012 Radis beurre
Pasteque aux herbes fraiches FE Salade piémontaise Maternelles : radis F
3471012 au jambon de volaille et carottes }é és
371012 P
Kefta de beeuf Encornets sliuce tomate s Cori06n7bleu Nuggetf de blé S Repas 4 théme
Semoulelparfumee Purée de7légumes F Courgette%s braisées Petits pois s Cuisine des Tles
Yaourt Saint Nectaire Gouda Edam =
7 7 F 7 7
Fromage blanc =
Prunes Melon jaune F Salade de fruits frais au coulis de fruits rouges S

7

Godlter

Biscuits enveloppés 137
Fruit de saison
Sirop

Pain et chocolat a croquer 17 8
Lait Y2 écréme 7
Compote de fruits

Pain au chocolat 1367
Fruit de saison
Yaourt a boire 7

Gateau individuel 137
Jus de fruits
Yaourt aromatisé 7

Gateau 137
Petit suisse sucré 7
Sirop

Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie

S o

i’ Viandes frangaises *@_A;T@Label rouge

Y

La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France

e Produit issu de 'agriculture biologique

Plat de substitution sans porc

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification

sans préavis

ALLERGENES *
1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poissons

5 Arachides

6 Soja

7 Lait

8 Fruits a coque

9 Céleri

10 Moutarde

11 Graines de sésame
12 Sulfites

13 Lupin

14 Mollusques
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( Menus du restaurant scolaire de Ormes .
rimes _ es\o/uvo
. 3 \r
Lundi - . Jeudi
Repas végétarien L] LS Menu poisson Vendredi
P Carottes rapées . N .
Céleri rémoulade . S , Salade de blé Salade verte et chévre frais
Melon 391012 F alavinaigrette d’agrumes F 171012 FE 71012 F
1012
Roti d in Ty
Chili de légumes Colombo de poulet %7 ot F\?A?'O(;C 39 :jomarm ¥ F | Filet de cabillaud a Paneth  F
et haricots rouges 1367910 otrdedn eﬁ;{\‘? S 4 s Torsades i
o alabolognaise #= S
s | et emmental rapé E
emoule B|é 4
1 Poglee d‘; légumes g Pommes noisettes S Haricots verts S L
Mimolette Fromage Blche de chevre Fromage Fromage
F F F F
7 7 7 7 7
S Tarte au chocolat F Raisin F Compote de fruits E Fruit de saison F
7 1378 S
Barres de céréales 137 Biscuits fourres au chocolat B'SCOEte (f“a‘) Pain (elem) et Géateau maison 137 Pain et chocolat a croquer 17 8
A . 1378 pate a tartiner 17 8 . ; ;
Godater Compote de fruits . . - Compote de fruits Fruit de saison
. NP Fruit de saison Jus de fruits ) .
Lait Y2 écréme 7 N o Sirop Fromage blanc sucrée 7
Créme dessert 7 Yaourt aromatisé 7
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie % *
/" La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
5 Viandes francaises W_Ai@f‘Label rouge e Produit issu de 'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets & modification 6 Soja 13 Lupin
sans preavis 7 Lait 14 Mollusques




ee—

( Menus du restaurant scolaire de Ormes N\
rmes Restauval

Semaine du 30 septembre au 04 octobre 2024 ~

Lundi
Betteraves vinaigrette E
10 12
Gratin de pates au thon =
147
Yaourt
7 F
Compote de fruits E
Godter Pain et fromage 17
Jus de fruits
Légende : F : Frais ; S : Surgelé ; E : Epicerie N % *
) ) \,_’_:f La viande de boeuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France 1 Gluten 8 Fruits a coque
fa/ Bl Taa viandes francaises f@_{@j‘Label rouge E Produit issu de 'agriculture biologique 2 Crustacés 9 Céleri
Plat de substitution sans porc 3 CEufs 10 Moutarde
RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Sulfites
Tributair’e qes arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification 6 Soja 13 Lupin
sans preavis 7 Lait 14 Mollusques



